
linea mini

La Marzocco Srl: Via La Torre 14/H, Loc. La Torre, 50038 - Scarperia (Florence), Italy

T. +39 055 849191 | F. +39 055 8491990 | info@lamarzocco.com | www.lamarzocco.com

Von der Linea Classic abgeleitet, wartet die Linea Mini mit einem Dual-

boiler-System und einer integrierten Brühgruppe auf, die dafür sorgen, 

dass das Gerät die Temperaturkonstanz und Energieeffizienz der gesät-

tigten Brühgruppe auf einer verkleinerten Grundfläche erreicht. Die Lin-

ea Mini ist handgefertigt unter Verwendung derselben Bauteile, wie sie 

in den Profigeräten von La Marzocco stecken, was ihr dieselbe Langle-

bigkeit verleiht, für die die Linea Classic bekannt ist. Ausgestattet mit 

PID und einem Drehrad für die Temperatureinstellung, bietet die Linea 

Mini alle Voraussetzungen für die Zubereitung eines perfekten Espressos 

in der eigenen Küche.

Spezifikationen 1 brühgruppe

Höhe (cm/in) 37,7 / 15

Breite (cm/in) 35,7 / 14

Tiefe (cm/in) 45,3 / 18

Gewicht (kg/lbs) 30 / 66

Spannung 220-240V Einphasig

115V Einphasig

Leistung (min) 1620

Leistung (max) 1820

Kaffeeboiler (liter) 0,17

Dampfboiler (liter) 3

Dualboiler-System 

Integrierte Brühgruppe 

Interne Pumpe 

Anzeigelämpchen

PID-Steuerung

Heißwasserauslass  

Wärmeisolierte Boiler 

Wassertank 

Baristalights

6 Farben zur Auswahl

Ein La-Marzocco-Klassiker, 

für die Küche umgestaltet.

Lieferbare Konfigurationen:   EE Verfügbare Anzahl von Brühgruppen:  1


